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Seit Jahrzehnten bestimmt das enge Zusammenspiel zwischen Landwirtschaft und Tourismus die
wirtschaftliche Entwicklung des Tauferer Ahrntales. Die Genossenschaft fir Regionalentwickiung
und Weiterbildung — Leader Tauferer Ahrntal hat sich unter anderem zum Ziel gesetzt, diese

Zusammenarbeit zu férdern und somit zur nachhaltigen Regionalentwicklung beizutragen.

Die im L&ndlichen Entwicklungsprogramm 2007 — 2013 der EU vorgesehene MaRnahme 313 C
zur Aufwertung des lokalen, touristischen Angebots in peripheren und abgegrenzten Gebieten
spielt deshalb fiir das Férdergebiet Tauferer Ahrntal eine besondere Rolle.

Der Lokale Aktionsplan vom Tauferer Ahrntal beinhaltet in dieser MaBnahme auch die Férderung
vom Kasefestival als gesondertes Projekt. Das Kasefestival fand im Jahr 2012 bereits in der 10.
Auflage statt und wird seit der 5. Ausgabe von der Genossenschaft durchgefiihrt.

Es handelt sich hierbei um ein Projekt, das die Zusammenfihrung des bauerlichen Nebenerwerbs
und der Aufwertung des lokalen, touristischen Angebots beinhaltet. Dabei z&hlt das Késefestival in

Sand in Taufers mit zu den landesweit erfolgreichsten Veranstaltungen.

Die 10. Ausgabe des Kéasefestivals hat vom 09. bis zum 11. Marz 2012 im Ortskern von Sand in
Taufers stattgefunden. Die Organisation der gesamten Veranstaltung hat eine Arbeitsgruppe unter
der Federfilhrung des Herrn Martin Pircher tibernommen. Es erfolgte auch eine Zusammenarbeit
mit dem 6rtlichen Tourismusverein, der Gemeinde Sand in Taufers und dem Tourismusverband
Ferienregion Tauferer Ahrntal.

Der Ausstellermarkt sowie das gesamte Rahmenangebot waren an allen drei Veranstaltungstagen
von jeweils 10.00 Uhr bis 19.00 Uhr durchgehend fur die Besucher gedffnet. An die 10.000
Besucher haben das Produkt- und Veranstaltungsangebot rund um das Kasefestival 2012 genutzt.
Die Veranstaltung wurde von Einheimischen als auch von vielen Besuchern Gber die Grenzen des

Landes hinaus besucht.

Der wirtschaftliche und touristische Mehrwert dieser Veranstaltung fiir die Ferienregion Tauferer
Ahrntal insgesamt und die Ortschaft Sand in Taufers im Besonderen liegt auf der Hand. Der
Veranstaltung kommt in der Presse- und Offentlichkeitsarbeit des Tourismusverbandes
Ferienregion Tauferer Ahrntal eine besonders wichtige Rolle zu, zumal sie sich perfekt fur die
Kommunikation der zentralen, touristischen Werbethemen ,Genussregion und ,bauerliche Welt"
eignet. Darliber hinaus ist vor allem die hohe Auslastung der Beherbergungsbetriebe in den Tagen

rund um das Festival hervorzuheben.

Ein weiterer wichtiger Punkt in der Zusammenarbeit zwischen Landwirtschaft und Tourismus sind
die Spezialitatentage welche im Rahmen des Festivals in vielen Restaurants des Tauferer
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Ahrntales angeboten wurden. Dabei wird vor allem die Verwendung von regionalen Produkten in
der heimischen Gastronomie geférdert.

Ein weiterer wichtiger Aspekt ist die Publikumsverkostung der Hofkésereien des Landes welche
von den Fachschulen fur Land- und Hauswirtschaft Salern und Dietenheim organisiert wird. Die
Organisation der Verkostung erfolgt in Eigenregie der Schulen — das Kasefestival dient als
optimaler Rahmen fir die Durchfllhrung der Verkostung. Somit haben die lokalen Kasereien die
Méglichkeit ihre Produkte einer breiten Masse bekannt zu machen.

Das Kasefestival tragt maRgeblich zur Starkung und Optimierung des touristischen Profils des
Tauferer Ahrntals bei und leistet einen wertvollen Beitrag zur Aufwertung des lokalen, touristischen

Angebots. Die entwickelten Produkte und Angebote wirken sich positiv und nachhaltig auf die
Entwicklung des bauerlichen Nebenerwerbs aus.

Im Rahmen des Projekies angestrebte Ziele sind vor allem:

1. Aktivierung einer attraktiven und vielfdltigen Prasentationsplattform fur bauerliche

Produzenten aus Sudtirol, Italien und dem Alpenbogen;

2. Aufwertung und Integration des touristischen Angebots von Sanc in Taufers bzw. der
Ferienregion Tauferer Ahrntal;

3. Ausbau der Positionierung des Tauferer Ahrntals als Natur- und Genussregion, die durch

eine Vielzahl an bauerlichen Produkten und kulinarischen Genlissen charakterisiert wird,

4. Starkung und Pflege der Kooperation zwischen den verschiedensten Partnern mit dem Ziel
der gebindelten Wirkungskraft flr die Region.

5. Nachhaltige Férderung von bauerlichen Produkten
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Geschichte, Informationen zu Produkfionstechniken mit gefUhrier Degustation. Dauer jeweils ca. 50 Min.

FREITAG 09.03.2012 "

10.00 Uhr

13.00 Uhr

Locher im Kdse: Geschmackserlebnis oder nur Lufi?
Sennereiverband Siidtirol & Milchboischafterin

Wie kommen die Locher in den Kése? Ist da jemand am Werk, der heim-
lich die Locher in den Kése bohri, oder ist es Magie?

11.00 Uhr

Locher im Kése: Geschmackseriebnis oder nur Lufi?
Sennereiverband Stdtirol & Milchboischafterin

Wie kommen die Locher in den Kdse? Ist da jemand am Werk, der heim-
lich die Locher in den Kése bohrt, oder ist es Magie?

14.00 Uhr

Die Rheingauer Runde
Reiner Wechs (der Rheingau Affineur)

Verschiedene vom Rheingau Affineur aus Eliville bei Wiesbaden veredel-
te Kdse in Kombination mit Rheingauer Weinen. Der Rheingauer Riesling
gehort zu den besten der Welt. Im 250 Jahre alten Weinkeller vereint Rei-
rier Wechs Kase mit diesen Spitzenweinen.

16.00 Uhr

Ziege auf italienisch
Armando Gambera (Kédseexperte und Autor]

Wir probieren eine Auswahl an verschiedensten ifalienischen Ziegen-
kaise, um das Panorama ltaliens an Késen aus Ziegenmilch kennen zu
lernen. Der Buchautor und Kaseexperie Armando Gambera aus dem
Piemont fUhrt die Degustafion.

18.00 Uhr
(im Salon des Sigaro Tescano)
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Grey cheese, grey smoke & beer...
Martin Pircher - Stefano Fanticelli— Mario Chiaradia

Die etwas andere Degustation von Anrntaler Graukdse mit einem Sigaro
* qaus der Toskana und Zago Bier dazu...don’t miss if! Nur fur Erwachsene!

SAMSTAG 10.03.2012

Gereifte deutsche Hartkdse - nicht nur aus den Alpen
Ursula Heinzelmann (Journalistin) & Lars Jager vom Konvivium Berlin

Ein gereifter Hartktise verkarpert Vertrauen in die Zukunft, sefzt Erfahrung
und langfristige Lebensplanung voraus. Er ist das Gegenteil der maxi-
mierten Gewinnspanne schnelllebigen Industriedenkens. Gibt es solche
Kéase noch oder wieder? Sind es fraditionelle Bergkdse oder haben die
JFlachlandtiroler” hier auch efwas zu bieten? Wir erkunden die har
Kerle aus deutschen Landen und sfellen ihnen trockene deutsche Rie...-
lingweine zur Seite.

15.00 Uhr

Franzosische Weichkdse P
Armando Gambera (Kdseexperte und Autor) 2

Wer denki bei ,Frankreich” nicht gleich an Weichkéase? Die Franzosen
sind die Meister dieser Kdiselypologie. Zusammen mit dem Experten Ar-
mando Gambera erfahren wir spannende Hintergriinde und probieren
uns durch die besten Weichkése Frankreichs.

17.00 Uhr

Die schonsten Locher der Welt
Dr. Raphael Pfarrer {Slow Food Schweiz)

Der Emmentaler, so bekannt weil viel kopiert! Ab ins Universum der bes-
fen Locher der Welf, denen des fradifionellen Emmentalers, wie ihn kaum

einer kenntf. Dazu unbekannte und tberraschende Schweizer Weine.

SONNTAG 11.03.2012

14.00 Uhr

Mehrkampf
Dr. Raphael Pfarrer (Slow Food Schweiz)
Andrea Bovo (Slow Food Mitglied mit einer Schwiache fir Kése)

Die besten Harikse im Duell: Sbrinz aus der Schweiz und Parmigiano
aus Italien.. . wer wird gewinnen? Eine spannende Blindverkostung mit
ungewissem Ausgang.

16.00 Uhr

11.00 Uhr

Neue deutsche Genusslandschaften
Ursula Heinzelmann (Journalistin) & Lars Jager vom Konvivium Berlin

Wahrend der lefzten 10-20 Jahre hat in Deutschland auf dem Gebiet der
handwerklichen Kase eine faszinierende Entwicklung stattgefunden. Wir
werden eine représentative Auswahl aus der neuen deutschen Kiise-
szene kennenlernen und dazu einige Weine aus Rheinhessen verkos-
ten. Dieses Anbaugebiet stidlich vor Frankfurt hat einen @hnlichen Auf-
schwung erlebt wie der Kase, von billiger Masse zu quadlitGtsorientierter
IndividudlifGt — beides sind neue deutsche Genusslandschaften, die es
zu enidecken gilt.

Hiar rwessiert Furopa In die Kindliche Enticklung
URuropo inveshe nolle zone rurll
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Milch, Himmel und Erde
Andrea Bovo (Slow Food Mitglied mit einer Schwiiche fir Kése)
Urban von Klebelsberg (Stiftskellerei Neustift)

Andrea wird uns Uber die Kaseraritéten erzéhlen, die von Wanderhirten
auf ihren ,Reisen” hergestellt werden. Das perfekie Zusarmenspiel von
Natur und Kultur, welches sich in den Caciocavallo-Késen widerspiegelf.
Dazu versuchen wir experimentell die Kombination mit der einzigen au-
tochthonen Stdtiroler SuBweinrebe in vinifizierter Form; dem Rosenmus-
kateller der Stiftskellerei des Klosters Neustift.

Unkostenbeitrag: € 10,00 for Slow Food Mitglieder: € 6,00
Anmeldungen: karinhuber@dnet.it - Tel. +39 335 7036533
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10. KASEFESTIVAL 2012

irz fand Kisefestival in
in Taufers start. Heuer
e sogar ein Jubildum,
wisgabe, gefeiect. Der
¢ Kécheverband war
1 mit seiner Schaukii-
nt und ich dutfte als
torin auch heuer wie-
titig sein. Eg gab ein
des Rahmenprogramm,
unt  'em Titel ,,Coo-
* a.. Faszination und
s Kochens und die Ma-
_reativitit der Patisserie
enkonnte, da die besten
‘atissiers und Kondito-
tols prisent waten. Karl
tner, Sternekoch des Re-
Schoneck” in Pfalzen,
‘hnet mit 3 Hauben von
iillau machte am Frei-
wiftakt und prisentierte
ichte rund um das The-
. Bines davon war sein
sonliches Gericht, das er
ir das Kisefestival kre-
2. Es nannte sich ,Karls
1zzz=]la“ und fand re-
ess.  iden zahlreichen
n. Am Nachmittag gab
fiir den siiflen Gaumen.
Jose Matthias vom Hotel
¢ in Reischach prisen-
+ Dessert mit dem Pusch-
-hotten. Zum Ausklang
zrte KM Alexander See-
asinigen Schiilern der Ho-
‘hule Bruneck das kuli-
Projekt ,,Cooking Meets
und zauberte ein tolles
rund um den Ahrntaler
se. Am Samstag drehte
s um die Rittner Kloaze
junges Rittner Team pri-
> kulinarische Momente
Besucher. Im Anschluss
wir Martin Ttrot, interna-
Spitzenpatissier auf un-
ihne begriiflen, der etwas

ganz besonderes fiir die Zuschau-
er zanberte. Bine siiBe Kreation
von der Valhrona-Schokolade
und karamellisiertem Topfen.
Am Ende prisentierte uns Rudi
Leiter der ,enfant terrible” unter
den Sitdtiroler Kéchen unter dem
Motto ,Tradition und Moderne”
ein kulinarisches Highlight rund

Marzipanarbeit, passend zum
Kisefestival. Vot den Augen der
kleinen Zuschauer zauberte er
im nu kleine Marzipanmiuse,
die sie dann im Anschluss auch
mit nach Hause nehmen durften.
Den Abschluss machte dann die
Cooking Gang, bekannt als die
jungen Wilden der Siidtiroler
Kochszene, mit verriickten und
neuen kulinarischen Eindriicken
rund um den Siidtiroler Kise,

Die Besucher erlebten in diesen
drei Tagen einen vielfiltigen Ein-

c)

Christa Pernter und HOTEK-Chef Mirko Predenz auf dem Kisefestival 2012

um den Antholzer Ziegenlise.
Hohepunkt des Festivals am
Sonntag war Norbert Niedetkof-
ler, zurzeit bester Koch Siidrirols,
aufgezeichner mit 2 Michelin
Sternen und 4 Hauben von Gault
Millau. Fiir die Besucher bereite-
te er ein typisches traditionelles
Gericht zu und zwar einen ,Grau-
kasrisotto”, Die Zuschauer waren
begeistert; einmal vom Gericht,
aber auch von der Perstnlichkeit
Niederkofler selbst. Ich perstn-
lich fand es eine tolle Ecfahrung
ihm selbst einmal iiber die Schul-
ter zu schanen und mit ihm noch
personlich gesprochen zu haben.
Es war wirklich eine Ehre, dass er
unser Gast beim Kisefestival war
und es hat mich riesig gefreut,
dass er gekommen war.

Am Nachmiteag prisentier-
te Hubert Oberhollenzer, der
Weltmeister der siilen Kunst

druck und konnten hautnah mit-
erleben, wie sich die Leidenschaft
zum Kochen und die Liebe zum
Siidtiroler Produke, sprich den
Kise", ineinander tiberging und
welche fantastische Kreationen
sich daraus entwickelten.
Ich perstnlich hatte in diesen
Tagen sehr viel SpaB und hatte
wiederum die Gelegenheit neue
Perstnlichkeiten kennen zu ler-
nen und neue Erfahrungen zu
sammeln.
Binen groBen Dank an alle Gast-
kiche, die in diesen Tage% eine
tolle Arbeit geleistet haben!
Bedanken méchte ich mich auch
beim SKV-Prisidenten Reinhard
Steger und dem Organisator des
Kisefestivals Martin Pircher, dass
ich wiederum dabei sein und drei
tolle Tage verbtingen durfre. m
Christz Pernter
Bezirksobfran Sidtirols Siiden

A _ Mai/Juni 2012

Jeden Tag
frischer Fisch
aus aller Welt

Ogni giorno
pesce fresco

da tutto il mondo

/1 39032 Sand in Taufers BZ
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