ADOTTA UN

IN VAL DI NON

ADOTTA UN MELO IN VAL DI NON

“Adotta un Melo in Val di Non” & un progetto curato dall’Azienda per il Turismo Val di Non in
collaborazione con I'Associazione “Strada della Mela e dei Sapori delle Valli di Non e Sole”e con il
Consorzio “Melinda”. Il progetto nasce nella primavera del 2008 quando I"APT Val di Non decide di
mutuare e riattivare l'iniziativa “Adotta un Melo” originariamente ideata dal Consorzio Melinda ma non
piu riproposta da alcuni anni. L'interesse di numerose testate giornalistiche e dei turisti che facevano
richiesta via telefonica o e-mail convince infatti 'azienda dell’opportunita di riproporre il progetto
coinvolgendo le proprie aziende agrituristiche socie.

IL PROGETTO

Ogni luogo ha alcuni momenti magici da offrire al visitatore per mostrarsi all’apice della propria bellezza.
Per la Val di Non, la fioritura dei meli & sicuramente uno di questi momenti. Come per incanto, I'intera
valle si ricopre di una miriade di petali bianchi che sbocciano contemporaneamente e ammaliano I'aria
con un soave profumo. Accanto alla fioritura dei meli vi & un secondo periodo, anch’esso legato alla
melicoltura, altrettanto caratteristico. Si tratta dei giorni della raccolta della frutta che si svolge tra fine
settembre e inizio ottobre quando tutte le famiglie contadine della zona sono febbrilmente impegnate
nei campi da mattina a sera per raccogliere i frutti di un anno di lavoro: croccanti e succose mele che
dalle loro mani finiscono sulle tavole dei consumatori di tutt’ltalia.

Proprio al fine di far conoscere agli utenti I'iter di produzione della mela della Val di Non, ma anche allo
scopo di invitarli a visitare la Val di Non nei due periodi piu significativi per la sua attivita agricola nasce
Iiniziativa “Adotta un Melo”. Attraverso quest’ultima infatti sia grandi che piccoli vengono educati alla
nascita e allo sviluppo della mela della Val di Non. | bambini possono cosi imparare che la mela non
nasce sui banchi del supermercato ma sull’albero e apprendono liter che porta dal fiore al frutto,
mentre gli adulti, grazie al colloquio diretto con il contadino possono approfondire le loro conoscenze
sul tema, affrontando anche tematiche di grande attualita come i trattamenti anticrittogamici, e il
rapporto uomo/ambienta/salute.

Tra aprile e maggio, periodo che coincide con la fioritura, @ possibile soggiornare presso uno degli
agritur che propongono l'iniziativa “Adotta un melo” e scegliere, grazie al consiglio del contadino, un
melo da “adottare” e da personalizzare mediante una targhetta da apporre sul tronco dell’albero. A fine
soggiorno si affida la pianta fiorita nelle mani esperte dell’agricoltore che, con la consueta cura che
dedica a ogni germoglio, si assume I'impegno di seguire la crescita dei frutti fino alla loro completa
maturazione e di renderne conto tramite e-mail al “proprietario” virtuale. Nei mesi di settembre ed
ottobre, in concomitanza della grande festa del raccolto che anima l'intera valle, si puo fare ritorno



nello stesso agritur, ritrovare la famiglia amica e ritornare con lei nei campi per raccogliere i frutti del
proprio albero. Un’intera cassetta di mele della pianta (circa 15 Kg) saranno di chi I’ha adottata e potra
portarle con sé a casa per gustarle in famiglia o con gli amici.

“Adotta un Melo” - iniziativa istruttiva e golosa al tempo stesso, promossa da alcuni agriturismi della Val
di Non - nasce dall’idea di permettere al visitatore di poter assaporare frutti di cui conosce tutta la
storia e della cui genuinitd pud essere certo visto che li ha fatti propri fin dal loro germoglio. La
produzione della “Mela della Val di Non” — che dal 2003 vanta il marchio DOP - avviene infatti ancora
oggi in piccole aziende agricole a conduzione familiare che coltivano con amore e passione piccoli
appezzamenti di terra che vengono trasmessi di generazione in generazione. Sono oltre cinquemila le
famiglie che oggi vivono grazie ai frutti di questa terra generosa; un numero sempre maggiore di queste
sta cominciando ad aprire le proprie proprieta ai visitatori offrendo un’ospitalita semplice e spontanea
in agriturismi di carattere immersi nel verde o al centro di piccoli borghi di campagna. Con “Adotta un
Melo” l'ospite viene accolto e fatto sentire come un membro della famiglia. Se lo desidera, pud
mangiare in compagnia dei proprietari una genuina merenda, gustare i prodotti artigianali prodotti
dall’agritur (marmellate, mieli, dolci di mele, formaggi e insaccati fatti in casa) e scendere nei frutteti con
gli agricoltori per passeggiare tra i filari di meleti e imparare i segreti della produzione frutticola locale.

IL PACCHETTO VACANZA “ADOTTA UN MELO” COMPRENDE:
“WEEK-END MELI IN FIORE - Primavera”:

e 10 2 notti in agritur con pernottamento e prima colazione

e Visita all'azienda agricola assieme all’agricoltore ospitante e passeggiata nel frutteto con
spiegazione delle tecniche di coltivazione e vita della mela DOP trentina;

e “Adozione” di un melo a scelta tra le piante del frutteto con apposizione targhetta
personalizzata;

e Merenda in agriturismo con i prodotti dell’azienda;

e Gustoso benvenuto in stanza;

e possibilita di partecipare alla:

VISITA GUIDATA A MONDOMELINDA

La visita al Centro Visitatori mondo Melinda offre la possibilita di conoscere i luoghi dove
crescono e vengono confezionate le famose mele “Melinda”.

Nei mesi successivi al soggiorno primaverile I'ospite viene costantemente tenuto informato sullo stato
del melo adottato attraverso e-mail e immagini fotografiche che raccontano la maturazione dei frutti.

“WEEK-END RACCOLTA MELE - Autunno”

e 1 o 2 notti presso lo stesso agritur che ha ospitato |'ospite in primavera con
pernottamento e prima colazione;

e Visita all’'azienda agricola assieme all’agricoltore durante il periodo di massima attivita: la
raccolta delle mele;



e Possibilita di raccogliere in prima persona dal proprio albero adottato una cassa di mele da
portare a casa con sé.

CONDIZIONI E TARIFFE:

Il progetto prevede un soggiorno diviso su due week-end (2 notti dal venerdi alla domenica): il primo in
primavera e il secondo in autunno (mesi di settembre e ottobre).

In alternativa & possibile soggiornare anche per un solo week-end (a scelta nel periodo primaverile o
autunnale).

e Soggiorno per 2 week-end (2 notti in Primavera + 2 notti in Autunno): € 30,00 per persona a
notte (totale: 120,00 euro a persona)

e Soggiorno per 1 week-end a scelta (2 notti in Primavera o 2 notti in Autunno): € 35,00 per
persona a notte (totale: 70,00 euro a persona)

(se si sceglie di soggiornare una sola notte invece che il week-end intero la tariffa a persona e di € 35,00)

Trattamento di pernottamento e prima colazione (per i soggiorni in appartamento viene fornito un
cestino di prodotti locali per la colazione).

Le prenotazioni vengono fatte direttamente presso una delle strutture aderenti al progetto.

| RISULTATI

Il progetto & cresciuto anno dopo anno: dai 9 agritur aderenti il primo anno si & passati ai 16
dell’'edizione 2012. Analizzando le statistiche di vendita delle ultime due edizioni si puo genericamente
affermare che I'area di provenienza principale degli ospiti aderenti ad “Adotta un Melo” & il Triveneto e
complessivamente nelle due passate edizioni sono stati venduti complessivamente 174 pacchetti. Dal
2011 il progetto “Adotta un melo” si & arricchito anche della proposta “Idea Regalo Adotta un Melo”
che consente all’'utente non solo di scegliere il pacchetto vacanza in prima persona ma anche di
acquistare il soggiorno con forma di regalo da donare ai propri cari sotto forma di “Voucher Soggiorno”
in occasione di particolari ricorrenze (San Valentino, compleanni, Festa della Mamma ecc.).
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