
,,Guten Morgen" am Strumerhof 

Die Verbindung von 

kleinem, extremen Bergbauernhof, 

dem Kräuterwirtshaus und dem Exkursionsziel durch die 

jährlich wechselnden Ausstellungen macht den Betrieb lebensfähig - 

mehr, wir beschäftigen im Sommer 5 Menschen. 

Guten Morgen ist der Titel der heurigen Ausstellung und hat 3 Schwerpunkte: 

Die Kleinstrukturiertheit der Osttiroler Bauernhöfe - damit auch Krisensicherheit 
(Morgen- Flächenmaß, wendiger, als spezialisierte Betriebe) 
Die bäuerlichen Erzeugnisse, Saatgutvermehrung - touristisch - das regionale 
Frühstück 
Der Morgenspaziergang durch die Landwirtschaft allgemein -wo geht's hin - auch die 
nichtbäuerliche Bevölkerung sensibilisieren 

Die Ausstellung hat sich in den 11 Jahren gut etabliert und zieht - entsprechend unserer Be- 
werbung und abgestimmt auf das ieweilige Thema - ganz unterschiedliche Interessenten an. 

Fast ein wenig stolz machte uns die Hochrechnung, 
dass wir 8.000 - 9.000 Besucher je Sommersaison anlocken. 
Dies kommt auch wieder der gesamten Region zugute - als Gäste, als Kunden beim Einkauf 
und auch in der Imagepflege. 

Die Führungen durch die Ausstellung sind für Gäste des Wirtshauses kostenfrei, ansonsten 
betragen diese Z€/Gast, freiwillige Spenden sind immer willkommen. Diese zeigen uns auch, 
dass die Ausstellung gut ankommt. 

Dass die Führungen auf die Klientel abgestimmt werden, is t  selbstredend -für eine 
internationale Studentengruppe braucht es andere Informationen als für einen Gesangs- oder 
einen Trachtenverein. 
Dass Sarah Wiener hier gekocht hat, dass unser Bundespräsident ebenso wie Alt-LH 
Durnwalder, unser Bischof genauso wie der Präsident des Yellowstone Parks hier waren, 
gibt unserem Team Aufwind, wobei uns das Kind von nebenan genauso wichtig ist. Für sie 
haben wir die Bergbauernschule eingeführt, wo sie melken, buttern, Brot backen und vam. 
spielerisch lernen dürfen. 

Auch die ersten Klassen der Mittelschule neu (=70 Schüler) kommen jährlich, um mit meinem 
Mann Pferd einzuspannen, Lamm zu tränken, zu melken, mit mir kochen sie das Mittagessen, 
backen Brot, erzeugen Frischkäse, Latella und machen Kräutertopfen. 
Es ist der Tag, wo auch in der Pflichtschule endlich wieder Landwirtschaft praktisch 

vorkommt, diese jungen Menschen sind unsere Kunden (ev. unsere Touristiker) von morgen! 
htt~://www.osttirol-online.at/aktuelles/radio-osttirol-aktuelle- 

beitraege.html?view=rob&id=74297:guten-mor~en-am-strumerhof&catid=l63:ro-audio- 

beitra~&lavout=default (Link zum Beitrag von Radio Osttirol zur Ausstellungseröffnung) 



Guten Morgen - 
Gemeinschafts-Ausstellung in der Scheune des Kräuterwirtshauses Strumerhof 

Sehr geehrte Damen und Herren, 

über 30 Bauernhöfe aus Osttirol -von 600 m bis 1600 m Seehöhe in allen Facetten ihres Seins und 
Tuns finden Sie mit ihrer Geschichte und mit ihren Geschichten in unserem Stadel als einzigartige 
Gemeinschafts-Ausstellung. 

Wie ticken unsere kleinen Bauernfamilien? Plötzlich wird man fündig, man wird stolz auf die Vielfalt, die 
sich in einem abgeschiedenen Tiroler Bezirk auftut. Natürlich freuen wir uns über die vielen 
Exkursionsaru~pen. die diese Schau in Zusammenhang mit einem köstlichen Kräutermenü aenießen! 

Es ist uns aber auch ein Anliegen, diese Höfe mit ihren Besonderheiten hinauszutragen und haben diese 
mit kurzen Stichworten zusammengefasst und eine Liste mit den Emailadressen extra beigelegt. 

Ganz bestimmt ist der eine oder andere Hof für Ihre Zeitschrift von Interesse: 

Seien es besondere Betriebszweige, wie 

Der Rübenbauer Richard Bachmann, auf dessen Rübenkraut die M-Preis-Kette immer schon wartet. 
Berno Mühlburger, Jäger, Koch und Bauer mit seinen Spezialitäten vom heimischen Wild im Glas 
Am Michelerhof gibt es den einzigen Osttiroler Spargel und höchst zufriedene Golfer-Gäste. 
Schneider-Dinkel aus Kals und Osttiroler Polenta, eine der alten Getreidesorten aus Dölsach 
Der junge, engagierte Ziegenbauer DI (FH) Philipp Jans aus Kals oder 
die Gemeinderätin und Käserin Rosa Bacher 
der Steuerberater und Nichthwarz-Brenner MMag. Rudolf Schwarzer (u.a. Spargelschnaps) 

Josef Holzer, Vollerwerbsbauer, der- querschnittgelähmt - mit Vorliebe Landmaschinen herrichtet, 
Josef Obkircher, die verschiedensten Seile und Stricke herstellt, 
Michael Oberlohr noch fachkundig Teppiche uvam webt, 
und Hans-Peter Wurnitsch ganz besondere Schüsseln drechselt. 
-- Hans Reiter mit den original hergestellten Körben 
Jana Pistorius bei 3 Kindern keine Windeln kennt (geht mit ihnen von Beginn an aufs Klo!) 
und filzt als Textildesignerin Gemüse und Obst 

Wie-verbindet man den Produzenten mit dem-Kunden? 

Liebevollster Nahversorger durch eine gelernte Schlosserin - der Peischlerwirt 
Die bewährte und sehr engagierte Bauernkiste (vor kurzem im ORF) 
Und ein Bauernladen - geführt von einer Diplomingenieurin, die für ihre Edelbrände immer wieder höchste 
Auszeichnungen einheimst. 

Durch traumhafte Ideen der Vermieter - Maria und Alois Troyer z.B. mit dem Bausatz für ein Wasserrad 
Durch Almerleben und Wetten dass (Kuhmilchwette) und Schule am Bauernhof bei Halbfurters 
Durch eigene Faszination, wenn der Banker zum Bauer wird -wie am Gerlhof bei Margit Steiner 
Durch energetische Arbeit wie bei Monika Bachlechner 
Durch Kurse aller Art - wie bei der Powerfrau und Seminarbäuerin Margit Aigner im traumhaft renovierten 
Tassenbacherhof. 
Durch die Kräuterpädagogin und Seifensiederin Agnes Oppeneiger 
Oder durch das Original Karl-Peter Schneeberger und seinem Dolomiten-Lamatrekking 
Sicher auch durch den Filmemacher und politisch enaaaierten Bauern Peter Leiter. 



Emailkontakte neu: 

Al berta Ortner 
Alois Steiner 
Anna Maria Kerber 

Anna Steiner (E-Mail) 

Aufbauwerk 
Bauernladen Virgen 
Berger Regina 
Berno Mühlburger 
Edi Ellinger 
Felix Waldauf 
Elisabeth Eder 
Eva Erlacher 
Familie Leiter 
Gsaller Siegrnund 
Heidi Gratl 
Hotel Strasserwirt 
Hannes Riepler 
Ida und Peter Schneider 
Jan Salcher 
Jana Pistorius 
Johann Niederegger 
Johann Reiter 
Josef Obkircher 
Karin Halbfurter 
Kar1 Peter Schneeberger 
Katharina und Benjamin Schaller 
Leni und Hanspeter Wurnitsch 
LLA Lienz 
Margit Aigner 
Margit Steiner, Gerlhof 
Margreth Suitner 
Martin Diemling 
Marzell Pondorfer 
Markus Salcher 
Michael und Victoria Oberlohr 
Michelerhof, Kaplenig Elisabeth 
Monika und Heinz Bachlechner 
Oppeneiger, Alois 
Peter-Leiter 
Renate und Philipp Jans 
Richard Bachrnann 
Rosa Bacher 
Sandra Holzer 
Sarah Grafrnüller 
Schule am Bauernhof 
Schwarzer Brände 
Theresia Rainer 
Maria und Alois Troyer 
Margit Steiner 
Gliber Josef und Monika, Nachbai 
Josef Assmair - Stühler Virgen 

kneipp.lienz@aon,at 
landgasthof.steinerDaon.at 
anna-rnaria.kerber@aon.at 
steiner.stachlerhof@al.net; 
b.wehmeier@aufbauwerk.com; 
elke@virnental.at 
bartlerhof@zedlach.at 
berno.rn@al.net 
edi.eiiin~er@aon.at 
bwaldauf@aon.at 
osttirol@bauernkiste.at 
kraeuterfee.eva@~rnx.at 
info@wurzerhof.at 
gsallerhof@tirol.com 
heidi.gratl@ermaiI.com 
hotel@strasserwirt.com 
peischler@aon.at 
schneider,dinkel@nrnail.com, aon.962329933@aon.at 
proiekte@nationalpark-partnerbetriebe.at 
biobauernhofkoestl@nmail.com 
j.niederenner@nmx.at 
johann.reiter.anras@nmail.com 
obkircher.iosef@aon.at 
halbfurter@aon.at 
dolomitenlama@aon.at 
info@alfenalm.at 
h.wurnitsch@arnx.at 
a.hanser@tsn.at; thomas.sint@tsn.at 
info@tassenbacherhof.at 
info@nerl.at 
rna.~loner@tsn.at 

marzell.pondorfer@amail.com 
info@gzw.at 
info@arnraserhof.at 
kaplenin-michelerhof@tele2.at 
bachlechner@ortner-swck.at 
info@klarn~ererhof.at 
peter.leiter@aon.at 
finerhof@nmail.com 
bachmann.richard@hotmail.com 
rosabacher@gmx.at 
san.holzer@vahoo.at 
rubisoierhof@amx.at 
Katharina.Putzer@lk-tirol.at; karin.astner@lk-tiroI.at 
rudolf@rschwarzer.at 
ferienhaus.sonnenhan~@aon.at 
info0urlaub-osttirol.at 
ma.steiner@tsn.at 

rschaftshilfe 



zur feierlichen Eröffnung unserer I I. Gemeinschafts-Aussteltung 
am Donnerstag, dem 1 5 .  Mai um 14:OO Uhr. 

q t e n  
Mo gen! 



Woher nimmt die Pflanze die lntelligen 
im Laufe der Evolution zur Heilpflanze zu mutie 

Denn Kräuter sind weit mehr als nur die Summe ih 

Aus dem Einfachen heraus genießen 

*:* In 1451 m Seehöhe mit herrlicher Aussicht, 
*:* umgeben vom Duft der herbwürzigen Kräuter, 
*:* umsorgt von einem jungen, engagierten Team 

*:* bei Wild, Lamm und allem, was die Natur 
erlaubter Weise zur Verfügung stellt, 

Q eine etwas andere Küche genießen, 
*:* im Gastgarten träumen, oder 
*:* in einer der beiden Stuben gemütlich feiern! 

Wir freuen uns auf dich! 

Das Strumerhof-~eam 
mit Familie Anna und Sebastian Holzer, 

Hinteregg 1, 997 1 Matrei, 048751631 0 (Tel und Fax) 
strumerhof@utanet.at, www.strumerhof.at 




